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La Maison Valette est fiere de vous annoncer 'obtention de 4 nouvelles médailles le 22 février 2020
au Concours Général Agricole de Paris.

Un palmarés qui conforte le savoir-faire de la Maison familiale a ’'aube de son 100°™ anniversaire.
En plus de 30 ans de participation au Concours, 65 médailles attestent le savoir-faire, ’authenticité et
la qualité des produits de la Maison Valette.
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Le Foie Gras de Canard Entier du Sud-Ouest / Périgord «Recette a ’ancienne» - Conserve
Médaille d’Argent
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Le Foie Gras d’oie Entier du Périgord «Cuit au Torchon - Mi-Cuit
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Le Foie Gras d’Oie Entier du Périgord «Recette a I’Ancienne» - Conserve
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«T’es Beau Mon Canard» La Terrine Rustique de Canard - Conserve

Médaille d’Argent
Contact Presse : Echantillon Gratuit

Marine-lavaur@valette.com : Communication et Marketing sur simple demande



